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MENU SUBJECT TO CHANGE WITHOUT NOTICE

THAI MEAT MASTERY
BUFFET DINNER, 6.30PM – 10.30PM

23 – 28 JUNE 2025

泰国料理大师之作
自助式晚餐，下午6点半至晚上10点半

2025年6月23日-28日

女匠沙律精选
澳洲羊里脊肉辣拌沙律配有机生菜

澳洲牛臀肉卡帕乔配泰式酸辣酱

烟熏澳洲牛胸肉沙律配樱桃番茄与布拉塔芝士

红烧澳洲牛小排沙律配柚子与薄荷

沙拉
马来蕨菜凉拌沙拉

椰香茄子凉拌沙拉

翼豆凉拌沙拉

虾仁芦笋配果味鱼子酱

烤地中海风味蔬菜

有机配菜
腌洋葱、腌甜菜根、小酸黄瓜、橄榄、风干番茄、樱桃番茄、甜椒

开胃菜 
樱桃番茄、西葫芦、蘑菇、洋葱、甜椒、洋蓟、千岛酱、油醋汁、

法式奶油酱、康布兰酱、意式沙拉酱

冰镇海鲜
生蚝、青口、鲜虾、花蟹

柠檬角、红葱头醋、塔巴斯科辣椒酱、鸡尾酒酱、莳萝酸奶油

芝士拼盘
马苏里拉、蓝纹芝士、卡门贝尔、切达、帕玛森、油渍山羊芝士、油渍菲达芝士

草莓、葡萄、杏仁、核桃、碧根果、开心果、蔓越莓干、杏干

汤品
野菌浓汤

澳洲牛膝野菌清汤

各式面包
法式长棍面包、黑麦面包、农夫面包、恰巴塔面包、各式软硬小面包

黄油、橄榄油

来自女匠的精选肉类
澳大利亚顶级牛肉薄切片搭配香料牛肉汤（泰式草药牛肉咖喱）

用香蕉叶烤制的澳大利亚肋眼牛排，配以烤米饭酱和黑胡椒酱

双重风味澳大利亚谷饲牛肉皮卡尼亚牛排，配以马夸恩酱和糯米

泰式香料炖澳大利亚牛胸肉配米线

酱油炖澳大利亚羊膝，配咸蛋黄

马来西亚风味
烤鸡配马来西亚风味辣酱

酸辣鲭鱼

花蟹咖喱

炸海鲜豆腐配蛋白酱

蒜香炒小白菜配罗汉菜

蒸香米饭

炒米粉

印度风味
鱼头咖喱

拉吉玛咖喱

素食达尔

印度薄饼 – 即点即做

烤肉专区
慢烤澳洲羊肉

烤香料鸡肉卷

烤肉汁、蘑菇酱、蔓越莓酱、薄荷酱 

烤黄皮马铃薯、烤高原什锦蔬菜、地中海香料米饭

意面档
番茄酱、培根奶油酱、蒜香橄榄油酱

意大利面、通心粉、螺旋面

橄榄油、帕尔马干酪

面食档
亚叁叻沙（酸辣马鲛鱼汤底米粉）

咖喱叻沙（椰奶咖喱汤底面条）

主厨NAT的甜蜜惊喜
芒果糯米饭三重奏

咸蛋椰奶芋圆

甜品
蓝莓芝士蛋糕、焦糖花生芝士小点、焦糖布蕾、椰子百香果蛋糕、香蕉巧克力蛋糕、
歌剧院蛋糕、咖啡核桃蛋糕、热带水果挞、香草奶冻、浓郁巧克力慕斯、巧克力泡芙、

牛油面包布丁配香草酱

时令鲜切水果、本地杂果、各式冰淇淋口味、黑糯米甜粥、莲子龙眼糖水
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