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瑞士美食经典回归 
EQ 呈献 Chalet — 经典阿尔卑斯风味的限时回归快闪餐厅 

吉隆坡，2025年7月17日 — 马来西亚高级餐饮历史中备受珍视的一章，将于本季重新呈现。
EQ 隆重带回 Chalet — 曾在马来西亚美食初期被誉为高级餐饮典范的传奇餐厅。这次限时餐
饮体验将在三楼的The Conservatory举办，Chalet不仅唤起老顾客的美好回忆，也为热爱精致
生活的人们呈现一场致敬欧洲经典美食的盛宴。 

无论是满怀怀念的老顾客，还是首次体验的新宾客，Chalet都承诺带来地道优雅的欧洲待客之
道、桌边服务以及经典瑞士美馔，如今更添精致与低调的风采。 

Chalet最初创立于吉隆坡怡克酒店（Hotel Equatorial Kuala Lumpur），自 1970 年代至 2000 
年代初，一直是高雅餐饮的代表，以其瑞士融岩奶酪（Raclette）、桌边火焰料理（Flambé）以及
令人难忘的法式压鸭（Canard à la Presse）仪式而深受喜爱。如今，Chalet 并非简单复制重现
，而是一次充满敬意的全新诠释 —— 保留其精髓，以焕然一新的方式重新呈现。 

这间快闪餐厅将重现 Chalet 经典菜单的风采，承袭瑞士深厚的烹饪传统与代表各地风味的佳
肴精髓。用餐体验的核心，是那些唤起阿尔卑斯山风情的食材——芝士、奶油、野味与白兰地
— 经过巧妙平衡与节制处理，更贴近热带气候下的口味与现代人的饮食偏好。 



招牌菜之一是 瓦莱州瑞士融岩奶酪（Raclette Valaisanne），这道源自瑞士阿尔卑斯山区厨房
的经典料理，将融化的瑞士奶酪桌边现刮，淋在小土豆与酸黄瓜上，香气四溢。另一道不可错
过的经典是 芝士火锅（Fondue au Fromage） —— Chalet 招牌奶酪火锅，加入松露香气，双人
份呈上，最适合共享，是一场温馨餐叙的美味焦点。 

主菜承载着日内瓦、苏黎世与沃州乡村的烹饪传统。苏黎世风味奶油蘑菇小牛肉（Émincé de 
Veau à la Zurichoise），搭配瑞士薯饼（Rösti），兼具温润与高雅风味。对于偏爱浓郁口感的食
客，**和牛菲力牛排（Filet de Boeuf Wagyu）**则佐以鹅肝与刨片黑松露，搭配达芬薯球（
Pommes Dauphine）与时令蔬菜，奢华十足。而热爱海鲜的人士，将会钟情于 焗龙虾（Homard 
Thermidor）——这道缅因龙虾料理在浓郁与清新之间取得绝妙平衡。 

享誉盛名的 法式压鸭（Canard à la Presse） 将作为 Chalet 的餐桌焦点强势回归。整只香烤
鸭置于闪亮的银制压榨器中，桌边现压这一罕见技艺，以鸭汁调制成浓郁酱汁，再佐以烹调完
成，整个过程仪式感十足、精准讲究，成就一场味觉与感官兼具的用餐体验。此招牌菜需提前
预订，最适合两人共享。 

前菜精选多道珍馐美馔，包括 瑞士风干牛肉（Viande des Grisons）、生牛肉塔塔（Steak 
Tartare） 及 鸭肝酱（Foie Gras de Canard）。Chalet 招牌的 野菌浓汤 也温暖回归，以中空面包
碗盛装，香气四溢，倍添怀旧风味。 

甜品则向旧时代的浪漫致敬，酒香、火焰与丰盈滋味在温柔中交织。桌边火焰薄饼（Crêpes 
Suzette） 与 热草莓舒芙蕾，皆唤起怀旧情怀，令人满足。作为戏剧性的收尾，Chalet 精选的特
调咖啡 —— 混入白兰地或香甜利口酒，再覆上鲜奶油 —— 彷如回到那个甜点引发深度对话
的年代。 

Chalet 带来的不只是一次用餐体验，更是一场穿越时光的旅程，重返那个餐饮黄金年代 —— 
服务员推着餐车穿梭其间，料理在桌边完成，每一道菜如同一幕幕精彩上演的剧场。尽管环
境焕然一新，那份款待之道的精神依然如初。 

Chalet 快闪餐厅将于 2025 年 8 月 14 日至 30 日期间限时登场，仅限晚餐时段开放。座位有
限，强烈建议提前预订。 

如有任何查询，请联络我们： 
📧 电邮：dineateqkl@kul.equatorial.com 
📞 电话：+60 3 2789 7839 
📱 WhatsApp：+60 12 583 5319 

 

关于 EQ       

EQ酒店，由原名吉隆坡Equatorial酒店经过翻修重建全新开业，是马来西亚酒店业的一个里程
碑。EQ酒店自2022年起连续三年被权威的《Travel+Leisure》亚太豪华大奖（Luxury Awards 
Asia Pacific）评为马来西亚排名第一的城市酒店，在《Travel + Leisure》读者评选的亚洲15家
最受欢迎城市酒店中排名第二，并在《Travel + Leisure》读者评选的全球100家最受欢迎酒店
中位列第22名。全新EQ秉持了已有50年历史、作为酒店业传奇的其前身Equatorial酒店的荣
光。自 2019 年以来，该酒店在全球知名旅行平台猫途鹰（TripAdvisor）位列吉隆坡第一。EQ酒
店位于吉隆坡黄金三角核心位置52层高的大厦Equatorial Plaza的顶层部分，被周边一众城市
地标如国油双子塔 Petronas Twin Towers、吉隆坡塔 Kuala Lumpur Tower、吉隆坡城中城 
KLCC、柏威年广场 Pavilion Kuala Lumpur等簇拥其间，酒店拥有 440 间时尚现代化的客房及
套房，并配备先进的宴会和会议设施，以及一系列极具特色的餐饮娱乐选择：供应下午茶和酒
饮的Bottega 酒廊、Nipah 全日休闲餐厅、Kampachi高端日本料理餐厅，以及景观令人叹为观



止的城市热点—— Sky51，一个占据整个顶楼的跨层私享都市夜生活餐饮场所，由高端现代
欧式餐厅萨巴翁和带室外观景座位的时尚酒吧 Blue组成，是打卡吉隆坡迷人都市全景不容错
过的热点。此外，设备先进的Sanctum水疗及健身中心，拥有位于裙楼层顶长达25 米的露天空
中无边泳池。EQ酒店是马来西亚唯一获得了绿色建筑指数（GBI）金牌认证的酒店，被证明是
以最节能、最少消耗资源运营的建筑之一。 
 
酒店官网: www.eqkualalumpur.equatorial.com 
Facebook: www.facebook.com/eqkualalumpur 
Instagram: www.instagram.com/eqkualalumpur 
官方微信号: 吉隆坡EQ酒店 
小红书: 吉隆坡EQ酒店   
 
有关媒体问询，请联络: 
 
Lily Sun 孙焱 | 市场传讯及公共关系总监 
电话: +6012 855 0417 
电邮: lilysun@kul.equatorial.com 
 
Audrey Lee 李欣惠 | 公共关系副经理 
电话: +603 2789 7792 
电邮: audreylee@kul.equatorial.com 
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